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Tapanyagtartalom jeldlés magyarazata: EN (szamitott energia; kcal/adag), ZS (zsir; g/adag), TZS (telitett zsirsav; g/adag), FH (fehérje; g/adag), SZH (szénhidrat; g/adag), CK (cukor; g/adag), SO (s6; g/adag)
*A csillaggal jelolt ételek fényképes receptje honlapunkon (www.hungast.hu) megtekintheté.
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Diétas étkeztetést biztositunk. Kérjiik, a diétas étlaprol, tovabba a fenti ételek 6sszetevéirdl érdeklédj a konyhai személyzetnél! A sziikség szerinti étlap valtozasaért elére is elnézésedet kérjik, megértésedet kdszonjuk! /-1:%\,\_‘, (
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http://www.hungast.hu/

