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Diétas étkeztetést biztositunk. Kérjiik, a diétas étlaprol, tovabba a fenti ételek 6sszetevéir6l érdeklSdj a konyhai személyzetnél! A szlikség szerinti étlap valtozasaért elére is elnézésedet kérjlik, megértésedet koszonjiik!
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